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IL PATRIARCA 

Cenone di San Silvestro 

31 DICEMBRE 2026 

 

GRAN BUFFET DEGLI ANTIPASTI 

 

 

Ostriche Fine de Claire con granita di pompelmo e pepe rosa 

Salmone marinato, crema di yogurt all’aneto e finocchio croccante 

Cappasanta scottata, topinambur, nocciola tostata e lime 

Acciughe del Cantabrico, burro di fattoria e spugna al prezzemolo 

Baccalà mantecato, polenta croccante e polvere di olive nere 

Cappuccino al nero di seppia 

Terrina di coniglio con pistacchi, pan brioche e marmellata di cipolla rossa 

Tartelletta con crème brûlée al foie gras 

Macaron al Parmigiano con morbido al tartufo 

Tortino di ricotta e zucchine su pesto toscano 

Tartare di Chianina, cremoso di pecorino al limone e sfoglia al pepe 

Tortellini fatti a mano in brodo di cappone 

Selezione di formaggi con miele e confetture 

Treccia di mozzarella di bufala 

Prosciutto di Cinta alla morsa 

Fritto del Patriarca 

  



SAN SILVESTRO  ·  2026 

 

 

 

IL PATRIARCA 

La cena di San Silvestro 

 

CENA SERVITA 

Gnocchetti  di patate al nero di seppia 

Ragù di pesce e finocchietto 

Cannolo agli spinaci 

Maialino di Cinta Senese, fonduta allo zafferano, ristretto di pomodoro datterino e crumble di erbette 

Filetto di cervo bardato 

Crema di sedano rapa, scalogno fondente e jus ai frutti rossi 

Nocciola, mandarino e cioccolato fondente 

Gelato al caramello salato 

Caffè e mignardises 

 

VINI IN ABBINAMENTO 

Crémant d’Alsace Brut Prestige 

Arthur Metz 

Kernos 2025 · Toscana IGT Rosato 

Colle Santa Mustiola 

Rosso di Montepulciano DOC 2024 

Poliziano 

Argirio 2023 · Toscana IGT 

Podernuovo a Palazzone 

Sciandor 2025 · Moscato d’Asti DOCG 

Banfi 

 

A MEZZANOTTE 

Benvenuto al nuovo anno con cotechino, lenticchie e bollicine 

 

 

 

 

 

 

 

 



SAN SILVESTRO  ·  2026 

 

 

Tariffe e condizioni 

 

Euro 180.00 a persona fino al 08/12/2026 

Euro 230.00 a persona dal 09/12/2026 

 

La serata sarà accompagnata da spettacolo e dj set. 

 

Supplemento drinks illimitati dopo la mezzanotte: euro 20.00 per persona – acquistabile già al 

momento della conferma prenotazione (preferibile) o il giorno dell’evento presso la Reception 

 

Modalità di prenotazione 

 

Per la conferma della prenotazione è richiesto: 

 

➢ Nome e Cognome (un nominativo per tavolo) 

➢ N° di Telefono 

➢ Indirizzo e-mail 

➢ Numero di Commensali 

➢ Eventuali allergie o Intolleranze alimentari 

➢ 30% di acconto mediante carta di credito o bonifico bancario 

➢ Saldo al 28/12/2026 

 

Per pagare con carta di credito verrà inviato un link di pagamento all’indirizzo e-mail fornito in fase di 

prenotazione. 

 

Per pagare con bonifico, preghiamo utilizzare i seguenti dati bancari: 

 
VENETO IMMOBILIARE S.R.L. 
BANCA INTESA SANPAOLO - sede: Via Cassia Aurelia 85, 53043 Chiusi (SI)  
IBAN: IT91F0306971855100000003320 
SWIFT CODE (BIC): BCITITMM  

 

 

 


