
PROPOSTA DI CARNE 
 
 

APERITIVO A BUFFET 
Bocconcini di mozzarella 
Creme brulée al tartufo 

Panino al vino rosso con lardo di Colonnata 
Savarin di tonno con gelée di pomodoro 

Piccolo hamburger di pollo 
Rollatine di prosciutto crudo e bresaola 
Tartina al salmone e spuma di ricotta 

Canapes con salame,capocollo, prosciutto e melone 
Zuppa di melone e crissino avvolto con pancetta 

Sushi di mozzarella 
Ciliegina surprise 

Crostoni con patè di fegatini 
Bruschette al pomodoro 

Crostoncino con salsiccia e mascarpone 
Pinzimonio con maionese alle erbette 

Cocktail di gamberi 
Mousse di parmigiano con pesto alle noci 

Salmone affumicato su letto di rucola e vinaigrette al balsamico 
Ruota di parmigiano reggiano 

Fritti 
Rustici misti 

Panzarotti con mozzarella e prosciutto cotto 
Olive ascolane 
Mozzarelline 

Angolo della griglia 
Bocconcini di salsiccia, spiedini misti, tomino, provola con limone 

Angolo dei salumi 
Salame 

Finocchiona 
Capocollo 
Pancetta 

Prosciutto 
Prosciutto alla morsa 
Angolo dei formaggi 

Pecorino di Pienza Rossellino 
Gran Riserva 

Pecorino fresco 
Treccia di bufala 

Ricotta di pecora infornata 
Caciottine alle erbette, alle olive, rucola e noci 

 



Angolo dei fritti 
Crocchette di patate 

Timballi di pasta 
Arancini 
Cipolle 

Melanzane 
Zucchine 
Peperoni 

Gamberi in tempura, calamaretti fritti, Paranza (su richiesta) 
Angolo Rustico 

Pizza 
Focaccia 
Rustici 

Bruschette con salse (fegatini, melanzane, aglione) 
Parigina 

 
ANTIPASTO 

Tartare di Chianina e tartufo 
 

PRIMI PIATTI 
Risotto Carnaroli con salsiccia e asparagi, riduzione all’aceto balsamico 

Pici fatti a mano con ragù di Chianina 
 

SECONDI PIATTI 
Fagottino di maiale con porcini e provola affumicata, flan di spinaci 

Tagliata di manzo con intingolo al lardo di Colonnata e patate al forno 
 

DESSERT 
Cremoso al cioccolato Valhrona e composta di frutti di bosco 

Torta Nuziale mille foglie 
 

VINI IN ABBINAMENTO 
Aperitivo con Prosecco Colesel 

Rosso di Montepulciano San Salvagio 2007 
Brunello di Montalcino Cinelli Colombini Riserva 1998 

Moscato d’Asti La Spinetta 2008 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
PROPOSTA DI PESCE 

 
 

APERITIVO A BUFFET 
Carpaccio di pesce spada 

Carpaccio di salmone 
Carpaccio di tonno 

Bocconcini di mozzarella 
Creme brulée al tartufo 

Panino al vino rosso con lardo di Colonnata 
Savarin di tonno con gelée di pomodoro 

Piccolo hamburger di pollo 
Rollatine di prosciutto crudo e bresaola 
Tartina al salmone e spuma di ricotta 

Canapes con salame, capocollo, prosciutto e melone 
Zuppa di melone e crissino avvolto con pancetta 

Sushi di mozzarella 
Ciliegina surprise 

Crostoni con patè di fegatini 
Bruschette al pomodoro 

Crostoncino con salsiccia e mascarpone 
Pinzimonio con maionese alle erbette 

Cocktail di gamberi 
Mousse di parmigiano con pesto alle noci 

Salmone affumicato su letto di rucola e vinaigrette al balsamico 
Ruota di parmigiano reggiano 

Fritti 
Rustici misti 

Panzarotti con mozzarella e prosciutto cotto 
Olive ascolane 
Mozzarelline 

Angolo della griglia 
Bocconcini di salsiccia, spiedini misti, tomino,provola con limone 

Angolo dei salumi 
Salame 

Finocchiona 
Capocollo 
Pancetta 

Prosciutto 
Prosciutto alla morsa 

 
 
 



Angolo dei formaggi 
Pecorino di Pienza Rossellino 

Gran Riserva 
Pecorino fresco 

Treccia di bufala 
Ricotta di pecora infornata 

Caciottine alle erbette, alle olive, rucola e noci 
Angolo dei fritti 

Crocchette di patate 
Timballi di pasta 

Arancini 
Cipolle 

Melanzane 
Zucchine 
Peperoni 

Gamberi in tempura, calamaretti fritti, Paranza (su richiesta) 
Angolo Rustico 

Pizza 
Focaccia 
Rustici 

Bruschette con salse (fegatini, melanzane, aglione) 
Parigina 

 
ANTIPASTO 

Crema di ceci con gambero croccante 
 

PRIMI PIATTI 
Raviolo di cernia in guazzetto di frutti di mare 

Tagliatelle all’uovo con carciofi morelli e vongole 
 

SECONDI PIATTI 
Filetto di spigola steccato con gambero rosso e tortino di patate al latte 

Spiedino di pesce spada e calamari con insalatina di campo 
 

DESSERT 
Buffet di dolci: panna cotta, tiramisù ,crema catalana, piccola pasticceria, 

mousse al cioccolato, bavarese alle amarene, panna cotta ai frutti della passione, strudel di mele 
Torta Nuziale bavarese, pere e caramello 

 
VINI IN ABBINAMENTO 

Duval Leroy Champagne Magnum 
Sauvignon Blanc Avignonesi DOC 2007 

Cabreo La Pietra 2007 Giorgio e Ambrogio Folonari 
Moscato d’Asti La Spinetta 2008 

 



 
 
 

2° PROPOSTA DI PESCE 
 
 

APERITIVO A BUFFET 
Caviale Serruga 

Carpaccio di pesce spada 
Carpaccio di salmone 
Carpaccio di tonno 

Bocconcini di mozzarella 
Creme brulée al tartufo 

Panino al vino rosso con lardo di Colonnata 
Savarin di tonno con gelée di pomodoro 

Piccolo hamburger di pollo 
Rollatine di prosciutto crudo e bresaola 
Tartina al salmone e spuma di ricotta 

Canapes con salame, capocollo, prosciutto e melone 
Zuppa di melone e crissino avvolto con pancetta 

Sushi di mozzarella 
Ciliegina surprise 

Crostoni con patè di fegatini 
Bruschette al pomodoro 

Crostoncino con salsiccia e mascarpone 
Pinzimonio con maionese alle erbette 

Cocktail di gamberi 
Mousse di parmigiano con pesto alle noci 

Salmone affumicato su letto di rucola e vinaigrette al balsamico 
Ruota di parmigiano reggiano 

Fritti 
Rustici misti 

Panzarotti con mozzarella e prosciutto cotto 
Olive ascolane 
Mozzarelline 

Angolo della griglia 
Bocconcini di salsiccia, spiedini misti, tomino, provola con limone 

Angolo dei salumi 
Salame 

Finocchiona 
Capocollo 
Pancetta 

Prosciutto 
Prosciutto alla morsa 



Angolo dei formaggi 
Pecorino di Pienza Rossellino 

Gran Riserva 
Pecorino fresco 

Treccia di bufala 
Ricotta di pecora infornata 

Caciottine alle erbette, alle olive, rucola e noci 
Angolo dei fritti 

Crocchette di patate 
Timballi di pasta 

Arancini 
Cipolla 

Melanzane 
Zucchine 
Peperoni 

Gamberi in tempura, calamaretti fritti, Paranza (su richiesta) 
Angolo Rustico 

Pizza 
Focaccia 
Rustici 

Bruschette con salse (fegatini, melanzane, aglione) 
Parigina 

 
ANTIPASTO 

Medaglione di astice con carciofi croccanti 
 

PRIMI PIATTI 
Paccheri “Pasta Panarese” al ragù di gallinella di mare 

Risotto con carpaccio di scampi e burrata 
 

SECONDI PIATTI 
Spigola al sale con bouquet di verdure 

Zuppa di lenticchie di Castelluccio con scaloppa di rombo e tartufo del Monte Amiata 
 

DESSERT 
Cremoso al cioccolato bianco Valhorana con crema di fragole champagne 

 
VINI IN ABBINAMENTO 

Duval Leroy Champagne Magnum 
Bianco Caparzo 2008 DOC 
Le Grance 2005 Caparzo 

Gosset Rosè 
 
 


